
O.D.F. MECENATE

SEDE DI PESCARA

Allegato n.  9  alla D.D. DPG025/26  del 12/01/2024

Unità di Risultati di Apprendimento ore autorizzate in FAD

Operare in sicurezza nel luogo di lavoro 8

Inquadramento della professione 5

Riconoscere le essenze e i materiali lignei 10

Elaborare il progetto del mobile o del manufatto 20

Fabbricare mobili e manufatti in legno 45

Eseguire controlli funzionali del mobile o manufatto in legno 15

Approntare i macchinari e gli utensili per la lavorazione del legno 20

TOTALE ORE FAD 123

FALEGNAME
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O.D.F. MECENATE

SEDE DI PESCARA

Allegato n.  9  alla D.D. DPG025/26  del 12/01/2024

Unità di Risultati di Apprendimento ore autorizzate in FAD

Operare in sicurezza sul luogo di lavoro 8

Inquadramento della professione 5

Principi di merceologia e tecnologia alimentare 15

Preparare e conservare materie prime e semilavorati 12

Manutenere le attrezzature e lo spazio di lavoro nel rispetto del Sistema di autocontrollo HACCP 10

Controllare la lievitazione 5

Preparare creme, farce e complementi di guarnizione 10

Lavorare gli impasti 15

Dividere e modellare l’impasto 15

Cuocere e rifinire il pane ed i prodotti da forno 15

Confezionare ed esporre il prodotto 5
TOTALE ORE FAD 115

OPERATORE DI PANIFICIO
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O.D.F. MECENATE

SEDE DI PESCARA

Allegato n.  9  alla D.D. DPG025/26  del 12/01/2024

Unità di Risultati di Apprendimento ore autorizzate in FAD

Inquadramento della professione 5

Operare in sicurezza sul luogo di lavoro 8

Principi di alimentazione e salute 8

Preparare e conservare materie prime e semilavorati 20

Preparare gli impasti base 20

Realizzare creme e farciture 15

Il processo di lievitazione 7

Realizzare e comporre i diversi prodotti di pasticceria 20

Cuocere i prodotti dolciari 15

Lavorare il cioccolato 15

Organizzare lo spazio di lavoro e manutenere materiali e attrezzature professionali nel rispetto nella normativa di settore 10

Decorare i dolci 20

TOTALE ORE FAD 163

PASTICCERE
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